
Údaje o provozovně:

Počet strávníků Personál přípravny

Doba výdeje obědy Personál varny

Doba výdeje večeře Personál mytí nádobí

Menu Polévka Hlavní jídlo Hlavní jídlo Minutka Dezert Salátový bufet druhů

Nabídka1

Nápoje Studené ve skle Teplé ve skle Teplé v porcelánu Jiné

Objem
1ano/ne

Vybavení jídelny

Varna el./plyn počet velikost2 rok výroby3 výrobce3 typ3

Konvektomat

Sporák

Sporák s troubou

Kotel

Smažící pánev/deska

Fritéza

ŠETŘÍME ENERGIÍ A VODOU V PROVOZECH HROMADNÉHO STRAVOVÁNÍ
Víte, kolik proudu spotřebuje starý sporák? Kolik vody spotřebujete na mytí nádobí?                  

Zjistěte i Vy, jak snížit provozní náklady díky moderní technologii právě ve Vaší kuchyni.

Věnujte několik minut vyplnění tohoto dotazníku a dozvíte se více.

Fritéza

Mytí ručně stroj počet příkon3 rok výroby3 typ3 výrobce3

Mytí skla

Mytí bílého nádobí

Mytí černého nádobí

2 Konvektomat počet vsunů; kotel, pánev, fritéza objem v l; sporák počet plotýnek/hořáků
3 viz informační štítek na přístroji

Údaje o spotřebách

Roční náklady za elektřinu: Sazba za kWh u Vašeho dodavatele:

Roční náklady za vodu: Roční náklady za plyn:

Kontaktní údaje:

Název provozovny:

Ulice: PSČ: Město:

Vedoucí jídelny: Telefon: 

Email: Web:

Vámi zadané údaje zpracujeme a zašleme je na udanou adresu. Informace slouží výhradně jako podklady pro vyčíslení 

možných úspor a nebudou předávány třetím osobám. Jakékoli dotazy Vám rádi zodpovíme  na uvedené adrese:

Vyplněný dotazník zašlete prosím faxem na číslo 241 77 38 37. 

DODAVATEL TECHNIKY PRO GASTRONOMII

Lysinská 1863/44, 143 00 Praha 4 - Modřany, tel.: 241773805, 241773481 fax: 241773837

Email: kronen@kronen.cz, marketing@kronen.cz www.kronen.cz


